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Für Besprechungen, 
Empfänge, Geburtstage oder Jubiläen
1/2 belegtes Brötchen oder garnierte Häppchen

Wurstaufschnitt 1,40 

Käse / Camembert 1,60 

Hausmacher Wurst 1, 

Mett 1,30 

Kochschinken 1, 

Salami 1,65 

corned beef 1,65 

Putenbrust 1,65 

Schweinebraten 1,65 

Kasseler, gegrillt 1,65 

Rohschinken 1,65 

Räucherlachs 2,40 

Forelle, geräuchert 2,40 

Roastbeef 2, 0 

Baguette
Tomaten-Mozarella-Baguette              2,

Baguette mit Salami, Schinken
und Käse

Beilagen
Gnocchi in Butter geschwenkt 200 g 2, 0 

Grüne Nudeln 200 g 1, 0 

Kartoffel-Gratin 250 g 2, 0 

Kartoffel-Knödel 250 g , 0 

Kartoffel-Rösti 200 g , 0 

Reis mit Wildreis 200 g , 0 

Salzkartoffeln 250 g 1, 0 

Semmelknödel 250 g 2, 0 

Servietten-Knödel 250 g 2, 0 

Spätzle 200 g 1, 0 

Beilagen-Gemüse
Broccoli mit Buttermandeln 200 g 2,20 

Butterböhnchen 200 g 1,80 

Gemüseplatte mit 5 Sorten 200 g 2, 0 

Rotkohl 200 g 1,30 

Sommergemüse 200 g 1,80 

Die beliebten „heißen Kleinen“ auch zum Frühstück
Gegrillter Hähnchenschenkel  , 

Hähnchenbrust im Knuspermantel  , 

Partyfrikadelle 1, 

Frikadelle 150 g 1, 5 

Partyschnitzel , 

Großes Schnitzel 

Großes Schnitzel mit Bratensoße  4,50 

Jäger- oder Zigeunerschnitzel  4,80 

Gekochtes Rippchen mit Kraut  4,80 

Hackbraten mit Zwiebelsoße  4,80 

Hausmacher Bratwurst grob  1,80 

Kammsteak, gefüllt mit
Mett und Zwiebeln gegrillt ca. 350 g 4,00 

Fleischspieß mit pikanter Soße  3,90 

Cordon bleu vom Schwein  4,50 

Hawaiisteak vom Schwein  3, 

Putensteak Hawaii 

Kleine Grillplatte 3-teilig
Schnitzel, Frikadelle, Hähnchenbrüstchen
im Knuspermantel
Große Grillplatte 5-teilig
Schnitzel, Frikadelle, Hähnchenschenkel,
Nürnberger Würstchen, Schweinebraten
oder Schweinesteak 7,95 

Leckere Vorspeisen
Italienische Anti-Pasti-Platte 100 g 2,40 

Lachs-Carpaccio 1 0 g 4,90 

Lachs-Tartar 100 g 4,90 

Kasseler-Carpaccio mit Musik 100 g 2,95 

Roastbeef-Carpaccio
mit Joghurt-Dressing 100 g 3,95 

Aus der Suppenküche
Erbsen-Eintopf 500 ml Portion 3, 

Linsen-Eintopf 500 ml Portion 3, 

Gemüse-Eintopf 500 ml Portion 3, 

Rindfleischsuppe mit Eierstich
oder Markklößchen 3, 0 

Minestrone,
italienische Gemüsesuppe 3, 

Gulaschsuppe 400 ml Portion 

Chili con carne, herzhaft feurig Portion , 0 

Allerlei aus Topf und Pfanne
Gulasch gemischt Portion 

Pfannen Gyros Portion 

Schlemmertopf mit
Nackensteaks Portion 

Schlemmertopf mit
Schweinelende Portion 7,00 

Tafelspitz mit Merrettichsoße Portion 

Allerlei Geschnetzeltes
„Budapester Pfanne,
herzhaft pikant mit Paprika,
Tomaten und Mais Portion 

Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“
mit Champignons
und Sahnesoße Portion 

Pfanne Capri 
italienischer Geschmacksnote Portion 

Rindergeschnetzeltes nach
Stroganoff-Art Portion 

Putengeschnetzeltes in
leckerer Curry-Obst-Soße Portion , 0 

Frisch aus dem Backofen -
Etwas ganz Leckeres:

Schweinelendchen oder Hähnchenbrustfilet
auf Tomatenragout, mit Mozzarella
überbacken Portion 7,20 

Grillbauch 300 g Portion 3,50 

Spießbraten,
gefüllt nach Wunsch 300 g Portion 4,50 

Partyschinken,
saftig und mager 300 g Portion 4,30 

Schweinelende mit feiner
Brätumhüllung im Blätterteig 6,90 

Alles Gute von der Pute und anderes Geflügeltes
Zarte Hähnchenbrustfilets oder geschnetzelte
Putenbrust, wahlweise
- mit Kräutersahnesoße,
- mit Gorgonzolasoße,
- mit Curry-Obstsoße
- mit Champignon-Rahmsoße 
Hähnchenbrüstchen auf Ratatouille
(Mittelmeergemüse)
Flugentenbrust mit Orangensoße 

Rund um die Nudel / Pasta a la „Bechtholdi“
Lachs-Lasagne mit Blattspinat Portion 6,90 

Hausgemachte Lasagne, wahlweise
- mit Hackfleisch
- mit Champignons
- mit Gemüse 4, 

 
Tortellini a la Creme (Soße mit
feinem Lauch und gekochtem Schinken)
oder mit Sauce Bolognese 4,90 

Spaghetti Bolognese 

Nudel-Schinken-Gratin 

Nudelauflauf ,50 

Salat  aus eigener Herstellung
Kartoffelsalat mit Speck 1 kg 9, 0 

Norweger Kartoffelsalat 1 kg 12,80 

Käse-Wurst-Salat 1 kg 1 

Wiener Würstchen Salat 1 kg 1 0 

Krautsalat mit Ananas 1 kg 9,80 

Spaghettisala 1 kg 1 
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Warme Menü-Vorschläge
Ab 10 Personen

Schweinelende oder Hähnchenbrustfilet auf
Tomatenragout mit Mozzarella überbacken
dazu Reis und Eisbergsalat mit
Kräuterrahm-Dressing
Personen pro Person , 0 

Putenfleischpfanne „Capri“ mit
Ratatouille-Gemüse und Spätzle
Personen pro Person 

Partyschinken, wahlweise
- mit warmem Kartoffel-Speck-Salat
- Kartoffel-Gratin
dazu Tsaziki und Krautsalat
Personen pro Person 

Lammkeule geschmort, wahlweise
- mit Knoblauchsoße oder Senfsoße
- mit Reis oder Kartoffelplätzchen
dazu Speckböhnchen
Personen pro Person 

Ab 20 Personen
Pfanne Budapest, Reise und Spätzle,
gemischter Blattsalat, rote Grütze mit
Vanillesoße
Personen pro Person 11, 0 

Rinderbraten, Schweinebraten, Kassler mit
Soße, Kartoffel-Gratin, Sommergemüse mit
Sauce Hollandaise
Personen pro Person 1 0 

Spießbraten, gefüllt mit Zwiebeln und
Dörrfleisch, Kartoffel-Gratin, Salatpatte mit
Tomaten-, Gurken-, Krautsalat
Personen pro Person 

Für die kalten Wintertage
Gepökelte Ochsenbrust mit Merrettichsoße,
Wirsinggemüse und Salzkartoffeln
Personen pro Person 

Buffet-Vorschläge

Buffet „Rustikal“
Ab 20 Personen

warm:Gegrillte Hähnchenkeule, Partyschinken, 
warmer Kartoffel-Speck-Salat

kalt: Gemischte Schinken und Bratenplatte,
Hausmacher Wurstplatte, Käseplatte mit Obst,
Krautsalat mit Essig/Öl und Kräutern,
Käse-Wurst-Salat,

dazu Partybrötchen, Bauernbrot und Butter
Personen pro Person 13,50 

Buffet Nr.1
Ab 20 Personen

Vorspeisen: Krabben-Cocktail,
Räucherfischplatte, Baguette und Butter

Hauptgerichte: Gefüllter Spießbraten,
Hähnchenbrüstchen im Gorgonzolasoße

Rindergeschnetzeltes “Stroganoff“, Spätzle
Kartoffel-Gratin, Sommergemüse

Salate: griechischer Bauernsalat, Krautsalat mit
Ananas, Kartoffel-Speck-Salat

Dessert: Apfel-Amaretto Mousse, 
Rote Grütze mit Vanillesoße

Käseauswahl mit Früchten, Partybrotkorb,
Schnittbrot
Personen pro Person 1 , 0 

Kaltes Buffet“Classic“
Ab 20 Personen

Lachs-Carpaccio mit Kräuter-Pesto, Anti Pasti
(Gemüse italienischer Art), Tomaten mit
Mozarella und Basilikum, Garnierte Medallions
von Pute und Schwein, Gemischte Schinken- u.
Bratenplatte

Salate: Walldorf-Salat, italienischer Nudelsalat,
Norweger Kartoffelsalat, Griechischer Bauern-
salat, dazu Partybrötchen, Ciabatta und Butter

Käseauswahl mit Obstgarnitur

Dessert: Mousse au chocolate mit
Williams-Christ-Birnen, Frischer Obstsalat
Personen pro Person 1 

Schlemmerplatte „Das kleine Buffet“
Ab 5 Personen

mit Räucherfisch, Schinken, Käse und
Filetmedallions
Personen pro Person 9,90 

Das Finger-Food-Buffet
Ab 20 Personen pro Person 10 Teile

Kleine Blätterteigtaschen (verschieden gefüllt)
Quiche-Lorraine vom Blech

Canapes
- mit Lachs
- mit Frischkäse
- mit Putenbrust

Spieße
- mit Hähnchenfleisch und Dip
- mit Tomate-Mozarella
- mit mariniertem Gemüse italienische Art
- mit Käse und Obst

Personen pro Person 1 , 

Buffet „Extravagance“
Ab 30 Personen

Vorspeisen: Krabbencocktail, Räucherfisch-
platte mit Forellen, Lachs, Gravedlachs und
Sahnemerrettich

warm: Scheinefilet im Blätterteig, Hähnchen-
brust im Knuspermantel, Schwedenbraten mit 
Soße, Kartoffel-Gratin

Salate: Broccolisalat, Artischockensalat,
Walldorfsalat oder gemischte frische Blatt-
salate, Geflügelsalat

kalt: Schweinemedallions garniert mit
Frischkäsecreme und Obst, Gemischte Schin-
kenplatte, Käseauswahl mit Früchten
dazu Partybrotkorb, Schnittbrot und Butter

Dessert: Mamma Mia und frischer Obstsalat
Personen pro Person 21,90 

Aus unserer süßen Küche
Apfel-Amaretto-Mousse    

Mousse au chocolate 

Rote Grütze mit Vanillesoße 0 

Frischer Obstsalat 

Mamma Mia Portion 

Maracuja Parfait
mit Erdbeersoße 

Zimtparfait
mit warmer Pflaumensoße Portion 

Tiramisu Portion 2,80 

Preise gültig ab 
(Alle bisherigen Preislisten verlieren damit ihr Gültigkeit !
Für Druckfehler keine Haftung.)

Sehr geehrte Kunden!
Alle unsere Party-Service-Preise sind End-Preise 
bei Abholung. Bitte haben Sie Verständnis dafür, 
dass wir eine Kostenpauschale für die Ausliefe-
rung in Rechnung stellen müssen.
Alle Preise enthalten die gesetzl. Mwst. von 7%. 
Bei zusätzlichen Leistungen wie Service vor Ort 
od. Geschirrverleih, beträgt der Mwst. Satz 19%, 
d.h. plus 12% auf den Gesamtpreis.

Auslieferungskosten:

Kosten für zusätzliche Leistungen, z.B. Getränke, 
Geschirrverleih, Service vor Ort usw. auf Anfrage!
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